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Points Forts 
Manomètre intégré pour un contrôle parfait de la pression 
d’extraction 
 
Système de chauffe Thermo-block puissant permettant un 
expresso avec une température parfaite dès la première tasse 

Chauffe rapide, prête en seulement 40 secondes  

3 réglages de température (basse, moyenne, haute) et réglage 
de la quantité d’expresso (entre 15 ml et 220 ml)  
 
Pompe 15 bars 
 
Porte-filtre de haute qualité avec 3 inserts : pour une tasse, 
deux tasses ou dosettes ESE 

Buse vapeur pour faire mousser du lait et préparer de délicieux 
cappuccino, latte macchiato… 

Réglage du degré de dureté de l’eau : peut-être paramétré 
pour de l’eau douce (< 8,4 ° dH), moyennement dure (8,4 – 14 
° dH) ou dure (> 14 ° dH) 

Set du barista composé d’un pilon massif en métal et d’un pot 
en inox pour la mousse de lait (env. 450 ml) 

Inclus. cuillère à doser pour le café moulu  

 

Caractéristiques 
• Puissance : env. 1350 W 

• Capacité : 1,1 l 

• Couleur : Inox brossé - noir 

• Plateau et bac égouttoir en acier inoxydable amovibles 

• Réservoir d’eau amovible de 1,1 l 

• Plaque chauffe tasse 

• Arrêt automatique au bout de 25 minutes avec possibilité 
de réglage allant de 9 minutes à 3 heures  

• Fonction de détartrage 
 

Logistiques 
• Poids : 5,436 kg 

• Poids brut (emballage inclus) : 6,354 kg 

• Dimensions appareil (h x l x p) : 30,5 x 17 x 46 cm 

• Dimensions emballage (h x l x p) : 38,5 x 46 x 21,2 cm 

• Emballage couleur, UE 2 pièces 

• EAN 4008146033391 
 

KA 5995 
Cafetière expresso « Espresa Plus » 

Un expresso comme un vrai barista professionnel 
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